
Fish Processing & Vegetables.

厳選された素材の味を、お客様のもとへ。

Company Prof ile
HAMA co . , l td .

食
材
へ
の
感
謝
と
、

真
心
を
こ
め
て
。

株式会社



名称 株式会社HAMA

鮮魚の火入れ加工
青果の卸売
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設立

500万円資本金

代表取締役
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会社概要
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・煮穴子　・鰯生姜煮　・鰯梅煮
・煮魚　・煮鮑　・ボイル蛸
・鮮魚の切り身漬け各種
・西京漬け　・粕漬け
・塩麹漬け　・祐庵漬け　

取扱い商品一例
厳選した新鮮な鮮魚を、プロの職人の手で
一つひとつ産地より取り寄せ、
こだわり抜いた技法で調理しています。

HAMAの起源を辿ると、百年前築地時代へと
遡ります。大切に守り続けてきた「伝統」と、
挑戦し続けることで得られる「進化」を合わせ
皆様に喜ばれる商品を生み出していきます。

上記の商品以外にも、鮮魚や青果、
または、これら魚介類を加工した商品などを
数多く取り扱っております。
詳細は、お気軽にお問い合わせください。

調理技術はもちろんのこと、素材選びにも
強いこだわりを持っています。
より良質なものを、よりお求めやすい価格で。
そのための研究を日々繰り返しています。
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プロの確かな目利きと
配送ルートの探求。


